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Colegio Oficial de Graduados en Ingenieria
BIZKAIA e Ingenieros Técnicos Industriales de Bizkaia

FIESTA DEL COLEGIO Y BODAS DE PLATA DE
COLEGIADAS/OS

Tras la pandemia volvemos a nuestra cita anual para celebrar la Fiesta de nuestro Colegio y el 25
Aniversario con una CENA de Colegiadas/os a la que te invitamos a participar junto con el resto de
compafieras/os.

Tendra lugar el viernes, 17 de Noviembre, en el Hotel NH Colletion Villa de Bilbao, Gran Via - 87
en Bilbao. El acto comenzara a las 20:30 horas con la siguiente programacion:

e 20:30 horas: Aperitivo de Bienvenida en el Salén Mundaka

Cristal de jamoén con tomate

Cucharita de bombdn de foie y mango

Tosta de guacamole, tomate y salmén marinado
Croquetitas de la casa

Mini rollitos de verduras con mahonesa de soja
Pincho de tortilla de patata

Bebidas:

Refrescos, Zumos, Cerveza, Vino Tinto, Vino Blanco

e 21:15 horas: Acto de Bienvenida por parte del Decano y homenaje por sus
Bodas de Plata a Colegiadas/os

Antes de comenzar la Cena, tendra lugar un pequefio homenaje a las/os
compafieras/os que han cumplido 25 afios de colegiacién, con la entrega de
un obsequio de reconocimiento.

e 21:45 horas: Cena en el Saldn Villa
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MENU
Entrantes: al centro de la mesa

- Paletilla ibérica de bellota con pan de cristal
+ Tartar de salmén marinado con guacamole, sopa de tomate y brotes tiernos

Entrante: servido individual

+ Ensalada de [daminas de bacalao con patata rota y pisto salteado

Platos principales:
% racion de pescado: Merluza al horno con verduritas y sopa cremosa de ajo

% racién de carne: Taco de cordero confitado con puré de berenjena y espinacas

Postre

- Torrija de brioche caramelizada con helado de leche merengada

Bodega
Agua mineral, Vino blanco Verdejo “Ederra”, Vino tinto Rioja Crianza “Paceta” y café

*Nota: Si padecéis alergias alimentarias comunicarlo a la hora de la inscripcion para poder
modificar los platos.

e 23:30 horas: MUsica, baile y barra libre en el Salén Mundaka

Durante dos horas podremos disfrutar de barra libre con musica y baile amenizados por un DJ’S.

e 01:30 horas: Fin de Fiesta

El coste de la cena es de 50 euros por asistente, corriendo el resto por cuenta del Colegio,
pudiendo asistir a la misma todas/os las/os colegiadas/os que lo deseen junto con su
acompafante.

El nimero de asistentes esta limitado a 150 personas, por lo que las inscripciones se realizaran en
la Secretaria del Colegio, por riguroso orden de llegada, hasta el proximo 8 de Noviembre, siendo
imprescindible la presentacion de la Tarjeta que proporcione el Colegio para acceder al
restaurante.

Al realizar la reserva se puede elegir mesa en funcion de la disponibilidad. Grupos de 8 personas.

Esperando vernos complacidos con tu presencia, recibe un cordial saludo.

Bilbao, a 25 de Octubre de 2023

LA JUNTA DE GOBIERNO
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